
Atractivo y delicado color rosa tenue, de corona delicada y persistente 
originada a partir del desprendimiento de finas burbujas formadas 

durante su elaboración mediante el Método en Botella.

En nariz se aprecian sutiles notas cítricas y frutos rojos entre los que se 
destacan: pomelo rosado, cerezas, frutillas y moras. Rosas rojas, pan 

tostado y levaduras complementan sus aromas.
En boca se muestra de paso elegante y refinado que denotan finas 

burbujas originadas durante su elaboración en  botella. 

notas  de  cata

Se propone beberlo entre 8º y 10º C
Ideal para comenzar una comida o como aperitivo, acompañando los 

amuse bouche, entradas ligeras, pescado crudos y cocidos 
especialmente sushi, y quesos muy suaves de pasta blanda. 
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